@ Feodcom Koncentrat Biatka
Mlecznego 85

Numer specyfikacji MPC/30/MP/E
Data 11/12/2024
Opis produktu Analiza fizykochemiczna
Opis Koncentrat biatka mleka Zawartos¢ wody max 6,0 %
suszonego rozpytowo
Zawartos¢ ttuszczu max 2.5 %
Barwa Biata, odcien kosci stoniowe;j
Smak i zapach Neutralny, naturalny Biatko w suchej masie Max 86%
pH max 7,2%
Wyglad zewnetrzny Swobodny
Popidt <8,5%
Analiza mikrobiologiczna Inne specyfikacje
Calkowita liczba Max 20 000jtk/g Przechowywanie Suchy i czysty magazyn,

. . temperatura maksymalna 23°C,
Listeria monocytogenes Max 100jtk/g wilgotnosé wzgledna maksymalna
Salmonella Nieobecna w 5x25g 65%

. . : Informacje o Zawiera laktoze pochodzgcg z
Bakterie z rodzaju Max 10jtk/g alergenach mleka krowiego
Enterobacter
Gronkowce Max 10jtk/g GMO Produlld nie zawiera organizméw
modyfikowanych genetycznie i nie
Bacillus cereus Max 1000jtk/g zostat wyprodukowany z takich
organizmow.
Drozdze i plesn M ilk'9 Promieniowanie Produkt lub jego skfadniki nie
jonizujgce zostaty poddane dziataniu
promieniowania jonizujgcego.
Nasze certyfikaty
BRCS &\
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