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Zaakceptowana 

przez

KAKAO ORGANICZNE, 

SUROWE ZIARNA KAKAO

Kod specyfikacji

Data

COCOA/26/OP/E

31/07/2025

Our certificates

Opis produktu

Nazwa produktu Kakao organiczne, surowe ziarna.

Konsystencja Ziarna

Kolor Charakterystyczny brązowy 

(jednolity)

Smak/ Zapach Typowy dla kakao, bez posmaku

Analiza fizykochemiczna

Wilgotność ≤ 5 %

PAH: benzo(a)piren ≤ 5 ppb (µg/kg

tłuszcz)

Łącznie PAHs (4) ≤ 30 ppb (µg/kg

tłuszcz)

Metale ciężkie Zgodnie z przepisami UE

Rozmiar ≤ 8 mm

Materiały obce 

(niezwiązane z 

produktem)

Brak/≤ 0,1 % (w/w)

Zanieczyszczenia 

(związane z 

produktem)

≤ 1,5 % (w/w)

Żywe zanieczyszczenia Brak 

Inne specyfikacje

Brak GMO Tak 

Organiczne Tak (Zgodnie z przepisami UE)

Odpowiednie 

dla 

wegetarian

Tak 

Odpowiednie dla wegan Tak 

Optymalne warunki 

przechowywania

Temperatura: 

5–15°C

Wilgotność 

względna: 55–

65%

Pakowanie : Worki 15 kg

Promieniowanie Nie (poziom (Bq)

Alergeny Brak 

Analiza mikrobiologiczna

Całkowita liczba płytek ≤ 50.000 cfu/g

Drożdże ≤ 1.000 cfu/g

Pleśń ≤ 1.000 cfu/g

E. coli < 10 cfu/g

Salmonella spp. Brak w 25 gramach
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