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Specification code

PROSZEK Z BIALKA JAJA ALBUMINA

BJ/1/OP/E
Date 13.10.2025

Opis produktu

Opis

Wyglad

Kolor

Alergeny
GMO

Pakowanie

Przechowywanie

Proszek z biatka jaja o
wysokiej zdolnosci ubijania
(albumina) Sktada sie w
100% z naturalnego,
odcukrzonego, suszonego
natryskowo

i pasteryzowanego biatka
jaja. 100 g proszku
rozpuszczone w 700 g wody
odpowiada 800 g swiezego
biatka jaja (rownowartosé
okoto 25 jaj). Zaleca sie
pozostawi¢ roztwor na chwile
przed uzyciem, aby proszek
catkowicie wchtongt wode.

Powinien by¢ wolny od
wszelkich zanieczyszczen.

Kolor od biatego do jasno
kremowego.

N/A
Nieobecne
Mate i duze worki

Przechowywa¢ w chtodnym i
suchym miejscu na palecie,
przy wilgotnosci wzglednej
nie wiekszej niz 75% (nie
przechowywac otwartego
opakowania i nie naraza¢ na
dziatanie swiatta
stonecznego).

Parametry Chemiczne

Wilgotnos¢ % masy 8,0 (max)
pH 6,0-8,0

iy o
Zawar_tosc tfruszczu % (W 0,5 (max)
suchej masie)
Zawartos¢ biatka % 80,0 (min)
Zawartos¢ popiotu % 6 (max)
Wysokos¢ piany, cm >16
Analiza Mikrobiologiczna
Catkowita Ilpzba kolonii/g, 5000(max)
maksymalnie
Liczba drozg:lzy i plesni/g, 10(max)
maksymalnie
Bakterie z grupy coli Nieobecne
Liczba E. coli/g Nieobecne
Salmonella/25 g Nieobecne
Staphylococcus aureus Nieobecne

(koagulazo-dodatnie)/g
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