
PROSZEK Z BIAŁKA JAJA ALBUMINA

Specification code BJ/1/OP/E

Date 13.10.2025

Opis produktu

Opis

Proszek z białka jaja o 
wysokiej zdolności ubijania 
(albumina) Składa się w 

100% z naturalnego, 
odcukrzonego, suszonego 

natryskowo 
i pasteryzowanego białka 
jaja. 100 g proszku 

rozpuszczone w 700 g wody 
odpowiada 800 g świeżego 

białka jaja (równowartość 
około 25 jaj). Zaleca się 
pozostawić roztwór na chwilę 

przed użyciem, aby proszek 
całkowicie wchłonął wodę.

Wygląd
Powinien być wolny od 
wszelkich zanieczyszczeń.

Kolor
Kolor od białego do jasno 
kremowego.

Alergeny N/A

GMO Nieobecne

Pakowanie Małe i duże worki

Przechowywanie

Przechowywać w chłodnym i 
suchym miejscu na palecie, 
przy wilgotności względnej 

nie większej niż 75% (nie 
przechowywać otwartego 

opakowania i nie narażać na 
działanie światła 
słonecznego).

Parametry Chemiczne

Wilgotność % masy 8,0 (max)

pH 6,0-8,0

Zawartość tłuszczu % (w 
suchej masie)

0,5 (max)

Zawartość białka % 80,0 (min)

Zawartość popiołu % 6 (max)

Wysokość piany, cm >16
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Our certificates

Analiza Mikrobiologiczna

Całkowita liczba kolonii/g, 
maksymalnie

5000(max)

Liczba drożdży i pleśni/g, 
maksymalnie

10(max)

Bakterie z grupy coli Nieobecne

Liczba E. coli/g Nieobecne

Salmonella/25 g Nieobecne

Staphylococcus aureus 
(koagulazo-dodatnie)/g

Nieobecne
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